
Menu du Midi & Lunch Beispiele  Restaurant Schloss Bottmingen 
 

ACHTUNG 
Diese Menus wechselen wir jede Woche, 

dies sind Beispiele: 
 
M e n u   d e   M i d i 
 

Fr. 80.--   
 
Assiette de salaison à l'italienne "Affettati misti" et légumes confits aux olives 
Variation von Trockenfleisch und im Oliven-Öl eingelegte Gemüse 
VARIETY OF DRIED MEAT AND VEGETABLES CONFIT IN OLIVE OIL 
 

* * * 
 

Filet de sandre à la sauce Riesling et ravioli aux champignons 
Zander-Filet mit Riesling-Sauce und hausgemachte Pilz-Ravioli 
PIKE PERCH WITH RIESLING SAUCE AND HOMEMADE MUSHROOM RAVIOLI 
 

* * * 

Tournedos de Wapiti à la sauce balsamique aux airelles 
Schupfnudeln et légumes du marché 
Tournedos vom Wapiti-Hirsch mit Balsamico Sauce und Preiselbeeren, Schupfnudeln und Gemüse 
TOURNEDOS OF WAPITI DEER WITH BALSAMICO SAUCE AND MOUT NAIN CRANBERRIES, SCHUPFNUDELN AND VEGETABLES 
 

o d e r  
 

Médaillons de filet de veau sous croûte de fruits séchés 
Pommes dauphine et légumes du marché 
Kalbsfilet-Médaillons mit einer Kruste mit Trockenfrüchte 
VEAL TENDERLOIN MEDALLION WITH A CRUST OF DRIED FRUITS, DAUPHINE POTATOES AND VEGETABLES 
 

* * * 
 

L U N C H 
 

Fr. 68.-- 
 

Bouquet de salade "basse-cour" 
Salat-Bouquet mit Enten-Trüffel Terrine, kleines Wachtel-Spiegelei und geräuchrte Entenbrust 

SALAD WITH A DUCK-TRUFFLE TERRINE, SMALL QUAIL EGG AND SMOKED DUCK BREAST  
 

* * * 

Les deux mini Cordon bleu 
Pommes batailles et légumes du marché 

Kleines klassisches Cordon bleu und Kräuter Cordon bleu 
Frittierte Kartoffel-Würfel und Gemüse 

SMALL CORDON BLEU AND HERB CORDON BLEU WITH FRIED POTATOES AND VEGETABLES 
 

o d e r   
 

Filet de sandre à la sauce Riesling 
Nouillettes maison et légumes du marché 

Zander-Filet mit Riesling-Sauce, Nudeln und Gemüse 
PIKE PERCH WITH RIESLING SAUCE, HOMEMADE NOODLES AND VEGETABLES 

 

* * * 

Assiette de fromages fins 
Kleiner Käseteller /  VARIATION OF CHEESE 

 

o d e r  
 

Samosa à la banane sur sauce chocolat 
Glace speculatius  

Bananen in knusprigem Brick-Teig auf Schokoladen-Sauce mit Spekulatius -Glacé 
BANANAS IN A CRISPY BRICK PASTRY WITH CHOCOLATE SAUCE AND SPECULATIUS ICE CREAM 

 

* * 


